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การแขง่ขนั FLAIR BARTENDER 2025

การแขง่ขนั 2 ประเภท ( สงักัดสาํนกังานคณะกรรมการการอาชวีศึกษา )
ระดับประกาศนียบตัรวชิาชพี ( ปวช )
ระดับประกาศนียบตัรวชิาชพีชั�นสงู ( ปวส )

รางวลัชนะเลิศ ถ้วยรางวลั องคมนตร ีและ เงินรางวลั 7,000 บาท
รางวลัรองชนะเลิศลําดับที� 1 ถ้วยรางวลัรฐัมนตร ีและ เงินรางวลั 5,000 บาท
รางวลัรองชนะเลิศลําดับที� 2 ถ้วยรางวลัสมาคม และ เงินรางวลั 3,000 บาท

สมคัร / สอบถามแพิ�มเติม :                 FBMA Thailand



เกณฑ์กติกาการแขง่ขนั  Flair Bartender 2025
ระดับ (ปวช.) และ  (ปวส.)

หน้าต่อไป

1. ผู้เข้าแขง่ขันต้องเป�นนักเรียน นักศึกษา ในระดับการศึกษา ปวช. และ ปวส. ในสถาบันการศึกษา ป�จจุบัน เท่านั�น

2. ผูเ้ขา้แขง่ขนัต้องผสมเครื�องดื�ม จํานวน 2 เมน ูคือ เมนบูงัคับ (Cuba Libre) 1 เมน ูและเมนเูครื�องดื�มที�คิดเอง 1 เมน ูภายในเวลา 7 นาที

3. สูตรที�ใช้ในการแขง่ขันต้องเป�นสูตรที�ผู้เข้าแขง่ขันคิดเอง และไมซ่�ากับสูตรสากล โดยใช้ผลิตภัณฑ์หลักเป�นวัตถุดิบในสว่นผสม
    อยา่งน้อย 1 ชนิด พร้อมการตกแต่งปากแก้ว สําหรับแก้วโชว์ 1 แก้ว และสําหรับกรรมการให้คะแนนรสชาติเครื�องดื�ม จํานวน 3 แก้ว

4. ผู้เข้าแขง่ขันต้องนําสว่นผสม, อุปกรณ์และวัสดุตกแต่งปากแก้วมาเอง สําหรับวัสดุตกแต่ง ปากแก้วจะต้องเป�นวัสดุจริงตามธรรมชาติ
    ผู้เข้าแขง่ขันสามารถหั�น ตัดแต่งเตรียมมาได้ แต่ต้องนําไปประกอบระหว่างการแขง่ขันเท่านั�น

5. วัสดุการตกแต่งปากแก้วต้องเป�นมาตรฐานบาร์เทนเดอร์สากล เชน่ Cocktail Stick , Cocktail Stirrer , Straw

6. การคิดคะแนนเครื�องตกแต่งปากแก้ว คิดเฉพาะที�อยูบ่นปากแก้ว หรือบนเครื�องดื�มเท่านั�น ไมพ่ิจารณาที�อยูใ่นแก้วและองค์ประกอบ
     อื�นๆ ด้านล่างหรือนอกแก้วเครื�องดื�ม

7. สว่นผสมในเครื�องดื�ม ไมจํ่ากัดจํานวนของสว่นผสม แต่ต้องระบุให้ครบถ้วนใน Recipe ซึ�งรวมทั�งการดรอป สเปรย์จากผิว หรือจากการ
     Smoked และ Infused

8. การสง่สูตรผสมให้สง่สําหรับ 1 แก้ว โดยให้สง่อัตราสว่นเป�นออนซ์เท่านั�น หากสว่นผสมที�ไมส่ามารถวัดได้เป�นออนซ์ ให้ระบุเป�น
    หนว่ยวัดอื�น เชน่ หยด (Drop) ช้อนชา ช้อนโต๊ะ 

9. สว่นผสมทั�งหมดที�ใช้ในการผสมเครื�องดื�ม จะต้องรินออกมาจากขวดหรือภาชนะ ที�มีปริมาณมากกว่าปริมาณที�ใช้สําหรับการผสม
    เครื�องดื�ม ที�แจ้งมาใน Recipe โดยมีปริมาณเหลือหลังจากผสมแต่ละชนิด ในขวด หรือภาชนะไมน่้อยกว่า 1/2 ออนซ์

10. ทุกขวดและภาชนะที�ใช้ในการแขง่ขันต้องใสส่ว่นผสมที�มีในสูตร Recipe เท่านั�น ห้ามใช้น�าเปล่าหรือสว่นผสมอื�นที�ไมม่ีใน Recipe 
       มาใสเ่พื�อแขง่ขันโดยเด็ดขาด

11. ผู้เข้าแขง่ขันต้องแขง่ขันในลักษณะ Working Flair และ Exhibition Flair

12. ให้ผู้เข้าแขง่ขันใช้เหล้า ของสปอนเซอร์ ในการ Working Flair เท่านั�น โดยใช้เวลาไมน่้อยกว่า 30 วินาที ห้ามใช้ขวด เหล้าผิดชนิด

13. หากผู้เข้าแขง่ขันใช้เวลาไมถึ่ง 30 วินาที จะไมไ่ด้คะแนน working Flair (เริ�มนับเวลาจากการจับขวดที�ใช้ Working Flair จนกระทั�ง
       รินและวางขวด)

14. ขวดที�ใช้สําหรับการ Working Flair ต้องมีเหล้าในขวด ไมน่้อยกว่า 8 ออนซ์ และต้องนํามาผสมเครื�องดื�ม

15. ขวดที�ใช้สําหรับการ Exhibition Flair ต้องเป�นขวดแก้วเท่านั�น และมีของเหลวในขวดไมน่้อยกว่า 1 ออนซ์ และ ต้องนําเครื�องดื�มใน
      ขวดที�ใช้แสดงกลับมารินผสมทุกครั�ง
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16. ขวดที�ใช้ในการแขง่ขัน ทั�ง Exhibition Flair และ Working Flair ต้องใช้ Pourer ห้ามผู้เข้าแขง่ขัน อุด หรือป�ดจุก Pourer 

17. สว่นผสมที�ใสใ่นขวดหรือภาชนะ ที�ไมใ่ช้แสดง Exhibition Flair ต้องมีของเหลวในขวดหรือภาชนะ ไมน่้อยกว่า 8 ออนซ์

18. สว่นผสมประเภทเครื�องปรุง เชน่ Bitter ไขข่าว วาซาบิ น�าผึ�ง แยม ซอส เป�นต้น ต้องมีปริมาณมากกว่าสัดสว่นใน Recipe

19. ผู้แขง่ขัน สามารถรินสว่นผสมผา่น Jigger หรือไมใ่ช้ Jigger ก็ได้

20. ขวดที�ลอกฉลาก สําหรับการ Exhibition Flair พันเทปได้สองสว่น สว่นละหนึ�งรอบขวด

21. การใช้เทปพันปากขวด มีความยาวได้ไมเ่กิน 15 เซนติเมตร

22. ในระหว่างการแขง่ขันอนุญาตให้ใช้บาร์ผู้ชว่ยได้ 2 คน

23. บาร์ผู้ชว่ยไมส่ามารถให้คําแนะนํา หรือมีสว่นรว่มในการแขง่ขันของผู้เข้าแขง่ขันได้

24. ไมใ่ห้ใช้ขวดไฟ การเล่นไฟ และพน่ไฟ ในการแขง่ขัน อนุญาตเฉพาะการทําเครื�องดื�ม หรือตกแต่งเครื�องดื�ม

25. ผู้เข้าแขง่ขันและผู้ควบคุมทีมจะต้องรายงานตัวในวันและเวลาที�กําหนด และเข้ารว่มประชุมเพื�อรับฟ�งคําชี�แจงเกณฑ์และกติกา
       การแขง่ขัน จากคณะกรรมการการตัดสิน

26. ลําดับการแขง่ขันจะถูกกําหนดจากการจับฉลากก่อนการแขง่ขัน

27. ในกรณทีี�ได้คะแนนเท่ากัน ให้อยูใ่นดุลยพินิจของคณะกรรมการตัดสิน โดยจะพิจารณาจากคะแนน ทักษะ (Working & Exhibition
       Flair Skill), รสชาติ, ความผิดพลาด ตามลําดับ

28. การคิดคะแนนการแขง่ขันประเภท Flair Bartender ให้นําคะแนนที�ได้จากคณะกรรมการทั�งหมดมารวมกัน นําไปลบด้วยกรรมการ
       ตัดคะแนน

29. ผู้เข้าแขง่ขันมีเวลาในการจัดเตรียมบาร์ ก่อนเริ�มการแขง่ขัน 90 วินาที ถ้าจัดบาร์ไมเ่สร็จ ให้จัดต่อได้จนเสร็จ แต่จะมีการตัดคะแนน
      ตามเวลาที�ใช้เกินไป จาก 90 วินาที

30. เมื�อผสมเครื�องดื�มเรียบร้อยให้นําใสแ่ก้วชิม 3 แก้วให้กรรมการ และ 1 แก้วโชว์ เพื�อพิจารณาการให้คะแนน เตรียมเพลงที�ใช้ใน
       การแขง่ขันใสแ่ฟลชไดรฟ� นํามาให้เจ้าหน้าที�ก่อนเริ�มการแขง่ขัน

31. กรรมการให้คะแนน จะแบง่ออกเป�น สามสว่น คือ กรรมการให้คะแนนด้านการผสมเครื�องดื�มบนเวที 3 ท่าน,กรรมการพิจารณา
       ด้านรสชาติ – องค์ประกอบของเครื�องดื�ม 3 ท่าน และกรรมการด้านความผิดพลาดของผู้แขง่ขัน 1 ท่าน



เกณฑ์การใหค้ะแนน ระดับ (ปวช.) และ (ปวส.)

กรรมการใหค้ะแนนด้านการผสมเครื�องดื�ม

1. การเตรยีมอุปกรณ ์(Preparation)  5 คะแนน
2. ขั�นตอนการผสม (Process)  5 คะแนน
3. เครื�องดื�ม บังคับ (Sponsor Cocktail)  10 คะแนน
4. ทักษะ (Skill Working Flair)  10 คะแนน
5. ทักษะ (Skill Ex Flair)  30 คะแนน 

5.1 ความยาก - ง่าย ของท่า 
5.2 ความต่อเนื�องของท่า 
5.3 ความใช้อุปกรณ์ 
5.4 Music Balance 
5.5 ความสมบูรณ์ของท่า

กรรมการพจิารณาด้านรสชาติ – องค์ประกอบของเครื�องดื�ม
 
6. ความคิดสรา้งสรรค์ในการคิดสตูร 5 คะแนน 
7. การตกแต่งปากแก้ว (Garnish) 5 คะแนน 
8. ภาพรวมของเครื�องดื�ม ความสมบูรณข์องเครื�องดื�ม 10 คะแนน 
9. รสชาติ 20 คะแนน

รวม 100 คะแนน




